
日本料理 入舟 2026.月 10 月～ 

「朝食メニュー」 07:00-09:30 

 

朝食～北前朝食膳 神無月 

 

迎え出汁から提供   （天然羅臼昆布 本鰹松） 

 

上段三種 

左枠    海鮮茶碗蒸し 蟹餡掛け 

中枠    縞ほっけ 大根おろし 花蓮根 

右枠    寿都産鰊真薯の旨煮 キタアカリ 紅葉麩  

下段三種 

左枠   寿都産鰤醤油漬け 温度玉子 生姜 万能葱   

中枠   落石産水蛸のお刺身 山山葵 

右枠   十勝産ネバリスター出汁とろろと虎杖浜たらこ 

 

サラダ   北海道産南瓜と彩り野菜 

 

食事    どちらかお選びください 

契約農家中山農場のななつぼし（白米）/ 十一穀と秋鮭の炊き込み御飯（ななつぼし使用） 

味噌椀   岩海苔 愛別産色々木野子 （北海道産無添加味噌） 

 

水菓子   北海道産ヨーグルト 林檎の蜜煮 

 

 


