
‐Autumn‐

Lunch 
初秋の美潤 gozen

おひとり様    2,800 円（税サ込）

二十四節気が告げる初秋、山の恵みと海の滋味が調う頃。
きのこ、鰹、秋鮭、蓮根や白花豆 ―
潤いと巡りを整える食材を、料理長が丁寧に仕立てました。
“食べて整う” 秋の美肌食

11F レストラン「カサブランカ」
TEL. 0134-27-8117

営業時間 11:30 ～ 14:30 ／ 17:30 ～ 21:00

~ ご褒美きのこと恵みの調和～

平日　おひとり様　4,500 円（税サ込）
土日祝日　おひとり様　5,000 円（税サ込）

Plan：プランに含まれる内容

・小樽芸術村 似鳥美術館鑑賞チケット
・ライトランチブッフェ
・メインディッシュ『花束を纏うプラツェック』

花束を纏うプラツェック
～ポーランド伝統のポテトパンケーキ～

提供期間 : 2026 年 9 月 1 日 ( 火 ) ～ 2026 年 11 月 30 日 ( 月 )
LUNCH

名画から生まれた、一皿の花束 

かつてパリで活躍した画家 モイズ・キスリングが描いた、『花束』
その鮮やかな色彩と生命力を、料理として表現しました。

北海道産じゃがいもとたまねぎのパンケーキに、
じっくり煮込んだビーフシチュー、深紅のビーツを重ね、
キスリングが育ったポーランドの伝統料理に。

秋鮭スモークと
　　　蕪のリゾット

ライトランチブッフェ

提供期間 : 2026 年 9 月 1 日 ( 火 ) ～ 2026 年 10 月 31 日 ( 土 )
LUNCH　

※ブッフェ料理＋ドリンクフリーフローが含まれます。

平日　おひとり様　2,000 円（税サ込）
土日祝日　おひとり様　2,500 円（税サ込）

秋の食材を活かしたハーフブッフェをご用意しました。
前菜：茸・カブ・カボチャ・サツマイモなど旬の食材を使用した 6 種
温製料理：月替りスープカレー、ロースト野菜、秋野菜のポタージュ等。

余市産真フグと
　道産キノコのフリット

秋の気配を、少しずつ。

×

Light Lunch Buffet 

AUTHENT PRESS

提供期間 : 2026 年 9 月 1 日 ( 火 ) ～ 2026 年 10 月 31 日 ( 土 )
LUNCH　

白露

秋分

寒露
霜降

9/8 頃

9/23 頃

10/8 頃
10/23 頃リモチーソドリンク

蓮根饅頭
百合根餡掛け

白花豆とさつまいもの
炊き合わせ ご褒美きのこの

天麩羅

戻り鰹藁焼き 入舟糠漬　
ヤーコンと和梨

秋鮭と十一穀の
炊き込み御飯

炭火香る鴨南蛮の
温製昆布麺

わらび餅のドーナッツ

3F 日本料理「入舟」
TEL. 0134-27-8116

営業時間 11:30 ～ 14:30 ／ 17:30 ～ 21:00

Premiun Choice

9月 10月

+1,600 円



〒047-0032 北海道小樽市稲穂 2 丁目 15 番 1 号
TEL：0134-27-8100　/　FAX：0134-27-4404

 Official Site Instagram

11F トップラウンジ「ポールスター」
TEL. 0134-27-8117

フリーフロー
DINNER　ご予約制

ニューフロンティア 
～ 希望の地平へ ～

提供期間 : 2026 年 9 月～ 10 月

「ブールバルディエ」を現代的にアレンジ。
バーボンの力強さにカシスの果実味を重ねた一杯

シーズナル
ブレッド

2F メインバー「キャプテンズバー」
TEL. 0134-27-8100

営業時間 17:00 ～ 24:00

1F ベーカリー「オンディーヌ」
TEL. 0134-27-8119

営業時間 8:30 ～ 16:00

新商品
NEW

Tea

新商品
NEW

2,380 円（税サ込）

小樽 Nostalgic Afternoon Tea
~Harvest 実りの秋 ~

おひとり様    5,300 円（税サ込）

栗や芋、旬の果実を散りばめた、パティシエ特製のシックで
愛らしいスイーツ。シェフこだわりの秋色セイボリーとともに、
温かい紅茶を味わう優雅なひととき。
異国情緒漂う小樽の街並みとともに、ノスタルジックで贅沢な
秋の午後をお届けします

提供期間 : 2026 年 9 月 1 日 ( 火 ) ～ 2026 年 11 月 30 日 ( 月 )  土日祝日のみ

AFTERNOON TEA　3 日前までのご予約制  

港町で味わう
ノスタルジックなティータイム じゃがいものジェラートと

紫蘇のクリームソーダ
＃ホテルバーテンダー考案

＃北海道産野菜のジェラート

実りの秋を奏でる
スイーツコレクション
＃いちじく ＃栗  # かぼちゃ

＃ホテルパティシエの技

HOKKAIDO
セイボリー

＃茸 # スモークサーモン
＃北海道産食材

ティラミス
パフェ

＃マスカルポーネ 
# ほうじ茶アイス

フリーフロー
前菜 3 種盛り / 季節のパスタ
季節のパフェ /120 分フリーフロー

前菜 3 種盛り / 季節のパスタ
100 分フリーフロー

スナック盛り合わせ / 
100 分フリーフロー

おひとり様    5,000円（税サ込） おひとり様    4,500 円（税サ込） おひとり様    4,000 円（税サ込）

10 月 10 月9 月
紅茶と栗のリュスティック カボチャカンパーニュ かぼちゃシュークリーム

10 月は
ハロウィン ver

でお届け！

プラン 

女子会 プラン プラン 二次会 プラン

第 12 回  H.B.A. / KOKUBU カクテルコンペティション 2026
ファイナリスト作品 

アフタヌーンティー　14:00 ～ 17:30
ディナー　 17:30 ～ 22:00


