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ライトランチブッフェ
基本料金おひとり様 1,600円 (ブッフェ料理＆フリードリンク)

11階 レストラン「カサブランカ」
TEL.0134-27-8117
営業時間
11:30〜14:30／17:30〜20:00

メニュー

ランチ

上記に「メインディッシュ」を追加しグレードアップ！

◦前菜3種　◦えらべるパスタ
◦デザートプレート　◦フリーフロー120分

◦前菜3種　◦えらべるパスタ　◦フリーフロー90分

◦スナック盛り合わせ　◦フリーフロー90分

雲丹オムライス
柚子風味トマトソース

雲丹クリームパスタ 雲丹と海藻のリゾット
帆立と蟹添え

プラス 2,500円  《 夏のマンスリーメニュー 》

夏のHOKKAIDOフレンチ
おひとり様 12,000円

季節を感じる北海道産食材を使用しフレンチと
和のエッセンスが融合したお箸で食べるフランス料理

1,750円

雲丹料理がメインの
パノラマランチコース

おひとり様 5,000円 ・ 全７品

ランチ 前日迄のご予約制

《フリーフロープランドリンクメニュー（4 プラン共通）》
◦生ビール　　◦ワイン（スパークリング・白・赤）
◦ハイボール　◦カクテル数種
◦ノンアルコールカクテル　◦ソフトドリンク

9,000円コース

欧州洋食紀行

おひとり様 9,000円コース ・ 全8品 
おひとり様 7,000円コース ・ 全７品

ホテルシェフが
再現する夏の欧
州伝 統的な料
理を旅するよう
にお楽しみくだ
さい。

ディナーランチ 前日迄のご予約制

プラス 900円
◦生ハムと茄子のトマトパスタ　◦海老とズッキーニのジェノベーゼ

彩りワインブッフェ

ソムリエ厳選のスパークリングワイン・
白・赤ワイン 10 種のほか、ハイボー
ルを時間内、存分にお楽しみください。

＋ 1,500 円で贅沢なランチタイムを

6月 7月 8月

女子会プラン

フリーフロープラン

2次会プラン

おひとり様 4,500 円

おひとり様 4,000 円

おひとり様 3,500 円

女性限定

◦前菜5種　◦シャンパンフリーフロー90分

シャンパンフリーフロープラン

喜びのワインとも謳われる歴史あるシャンパーニュ
「ローランペリエ」の他、ビールやカクテル・銘醸ワイン

なども楽しめるワンランク上のプレミアムプラン

2024年札幌市長主催ASEANTA歓迎式典記念カクテル
初夏はお祝いや喜びの機会に恵まれるベストシーズン

ハレの日にお届けするカクテル

ハッピーブルーミング　～幸せ咲く
HAPPY BLOOMING

ASEANTA ＝東南アジア
諸国連合 10 ケ国　政府観
光局らで構成される組織。
当年 5 月､ 初の札幌 総会
後にマスターバーテンダー
野田浩史が札幌コンサート
ホール 「Kitara」にて各国
代表団へ紹介された、北海
道ワインを使用した爽やか
なテイストのカクテルです。

おひとり様 8,000円 ディナー 2名様から

ディナー

ディナー

ディナー

※仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。
※写真はイメージとなります。

※仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。 ※写真はイメージとなります。

7 月 24 日はテキーラの日。ハリウッドセレブに愛された
世界最高級のテキーラ 『パトロン』を使ったオリジナルの
マルガリータをご提案

Tequila

ウルトラプレミアムテキーラ
パトロン＆マルガリータフェア

7月
限定

◆ パーフェクトマルガリータ

◆ エスプレッソマルガリータ

◆ フローズンブルーマルガリータ

◆ 道産スイカのマルガリータ

Cocktail

1,850円

1,850円

2,300円

2,300円

⃝後志産カリフラワーの冷たいポタージュ　雲丹と昆布ジュレ
⃝北海道産雲丹と花咲蟹のアンサンブル　ベールタブレ仕立て
⃝エゾアワビと雲丹、天然青海苔のリゾット
　エシャロットとシブレットのオリーブオイルソース
⃝昆布の旨みを加えた甘海老ビスク風
　トマトと甘エビの軽いスチームと共に　　
⃝酒粕でマリネした近海産平目のセジール
　道産ムール貝とパスティスのエミュルション
　サフランの香り　季節野菜を添えて
⃝北海道産和牛と柚子山椒を纏わせた
　季節野菜のしゃぶしゃぶフレンチ風　胡麻ソース　雲丹添え
⃝北海道チーズ２種盛りプレート
⃝豆腐、抹茶、ホワイトチョコレートのテリーヌ
　焙じ茶のアイスクリームを添えて
⃝自家製パン　　⃝カフェ　紅茶

ディナーランチ 前日迄のご予約制

11階  トップラウンジ「ポールスター」
 TEL.0134-27-8117
営業時間 17:30～22:00
 （ラストオーダー 料理 21:00／ドリンク 21:30）

【４プラン共通・２名様から】
17:30 ～ 20:00 の入店に限らせて頂きます

2階 メインバー
｢キャプテンズ・バー｣
TEL.0134-27-8100
営業時間  17:00〜23:00

メニュー カクテルコラム

◆ ウルトラプレミアムテキーラ
　 パトロン各種 ショット30ml　　　　　　1,500円～
◆ パトロンテキーラ 3種飲み比べ 各20ml　3,000円～

メニュー

プラス 2,400円
◦道産牛のサイコロカットステーキ　和風ソース

プラス 1,400円
◦北海道産平目の低温調理　マリニエールソースとハーブオイル
◦ルスツ羊蹄豚のグリル　夏野菜のロースト

※仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。 ※写真はイメージとなります。1 2



3階 鉄板焼「海王」
TEL.0134-27-8116［予約制］
営業時間  11:30〜14:30／17:30〜20:00
休業日      当面の間毎週火曜日

《おしながき》
箸附　先附　造里　焼物　蓋物　食事　水菓子
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※仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。 ※写真はイメージとなります。 ※仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。 ※写真はイメージとなります。

ランチ会席 雲丹
おひとり様 3,800円 ランチ

旬菜入舟弁当
おひとり様 2,500円 ランチ

夏の風物詩、毎年大好評の雲丹会席を
ランチメニューでお愉しみ下さい。

四季会席
おひとり様 6,000円

《おしながき》
箸附　先附　造里　炊合せ
焼物　口代り　食事　水菓子

黒毛和牛カットステーキ
すき焼きスタイル

おひとり様 4,000 円・全５品

濃厚な黒毛和牛の旨味に甘味とコクが絡まり合う
美味しさをランチメニュー限定でお愉しみ下さい。

ランチ 前日迄のご予約制

海王コース

黒毛和牛コース

おひとり様 20,000 円・全８品

おひとり様 10,500 円・全６品

3日前迄のご予約制

前日迄のご予約制

活オマール海老と
黒毛和牛のコース

活蝦夷鮑の踊り焼きと
黒毛和牛のコース

おひとり様 18,000 円・全 7 品

おひとり様 14,500 円・全 7 品

3日前迄のご予約制

3日前迄のご予約制

北前船寄港地会席
おひとり様 12,000円

ディナーランチ

北前船が日本各地を巡る際に立ち寄った
港町の食材を集めた贅沢な会席です。

ディナーランチ 3日前迄の予約制

スズキと雲丹の黒毛和牛のコース
おひとり様 16,500円

新鮮なスズキと濃厚な雲丹、
そして上質な黒毛和牛が絶妙に組み合わさった料理は、
まさに極上の味わい。

ディナーランチ 3日前迄の予約制

3階 和食「入舟」
TEL.0134-27-8116
営業時間
11:30〜14:30／17:30〜20:00

メニュー メニュー

《おしながき》
◦壱の膳 ( 冷し膳 )
　前菜　造里
◦弐の膳 ( 温もり膳 )
　蓋物　焼物　油物　
◦参の膳 ( 食事と甘味の膳 )
　食事　甘味

北前船
寄港地膳

おひとり様 5,500円

ランチ

北前の歴史と食の融合を
ご堪能下さい。

ディナーランチ

ディナーランチ

ディナーランチ

ディナーランチ
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AUTHENT HOTEL OTARU ORIGINAL RECIPE

【 ペアリング  フリーフロー 90分付 （共通） 】

バンケットルーム
パーティープラン

レストラン宴会プラン
和み 〜NAGOMI〜

要予約

ご予約・
問合せ先

●レストラン 「カサブランカ」 TEL.0134-27-8117
●和食 「入舟」 TEL.0134-27-8116

【会場】 2階
オーセントルーム

◆ 大皿料理 ６品 （和洋）＋フリードリンク120分
　 《8名様～60名様》 お一人　6,500円
◆ 大皿料理 ７品 （和洋）＋フリードリンク120分
　 《8名様～60名様》 お一人　7,500円

ビール・ウイスキー・
日本酒・焼酎・ワイン・

ソフトドリンク

フリードリンク
メニュー

ご予約・問合せ先

TEL.0134-27-8123
10：00～17：00

ディナー

ランチ

◆ 11階 レストラン 「カサブランカ」 NAGOMIコース
　 《4名様～》 お一人 8,000円

例：ご挨拶の一皿、本日の前菜、お魚料理、お肉料理、
　 デザート盛り合わせ、食後のコーヒー

◆ 3階 和食 「入舟」 うしお和みプラン
　 《4名様～8名様》 お一人 8,000円

7〜9品  例：箸附、先附、造里、蓋物、焼物、油物、食事、水菓子

ホテルならではの料理と空間で華やかに
賑やかなパーティーを演出いたします。

パーティープラン

プレミアム食パン

北海道産の食材を生かし、
日々種継ぎをしている
自家製酵母を使用した

料理長こだわりの食パン。

1本 （2斤） 1,280円

オリジナル
商品のご紹介

ビーフカレー
1,050 円

北海道十勝「しほろ牛」と
マッシュルームを使用！ス
パイシーな辛さの中にコク
のある、ホテルシェフの本
格カレーをご家庭で。

◆ 11階 レストラン 「カサブランカ」 プレミアムコース
 　《4名様～》 お一人 12,000円

例：ご挨拶の一皿、本日の前菜、お魚料理、お肉料理、
　 デザート盛り合わせ、食後のコーヒー

※仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。 ※写真はイメージとなります。

焼きたてのおいしさをホテルメイドのパンで

1階 ベーカリー「オンディーヌ」　TEL.0134-27-8119　営業時間  8：30〜16：00   
※�営業時間内でもパンが売り切れの際は閉店とさせていただきます。ご了承ください。
※�仕入れ状況により、食材・メニューが変更になる場合がございます。
※�写真はイメージとなります。

ロビーラウンジ
ベーカリーショップ
売店

２時間迄無料
(以後30分毎に
 200円)

駐車場のご案内

メニュー

日曜だけのデニッシュ店
日曜日のオンディーヌは

フレッシュバターをつかった贅沢なデニッシュを
たっぷりご用意しております。

240円
200円
800円

◦林檎とくるみのシナモンロール
◦エッグデニッシュ
◦クロワッサン食パン

パン

スイーツ

◦ブルーベリーとホワイトチョコのパン
◦パインココナッツルーレー
◦あんずデニッシュ
◦レモンクロフィン
◦北海道ヨーグルトクリームのちぎりパン

320円
340円
300円
260円
260円

◦ハスカップシフォン
◦ハスカップシフォンデコレーション
◦あんずとくるみのタルト

500円
650円
680円

パン

スイーツ

◦メープルミルフィーユ
◦パンスイス
◦パンプティング
◦ツオップ
◦ねぎマヨチャーシューパン

420円
300円
400円
220円
320円

◦ゆずシフォン
◦ゆずシフォンデコレーション
◦ブルーベリーのアーモンドタルト

500円
650円
840円

パン

スイーツ

◦イチジクとチョコのカンパーニュ
◦ナスとウインナーのパン
◦夏野菜のパン
◦ハニートースト
◦バターチキンカレーナン

360円
320円
280円
220円
250円

◦紅茶シフォン
◦紅茶シフォンデコレーション
◦木の実のタルト

500円
650円
700円

6月

7月

8月

夏のドリンクセットメニュー
ドリンクセット／コーヒーまたは紅茶

暑い季節にぴったりなスイーツと
ドリンクのセットをご用意しております。

◆ メロンパンアイスクリーム
◆ チョコデニッシュソフトクリーム
◆ ショートケーキ

1,000円
1,240円 
1,240円 

1階 ロビーラウンジ
「オンディーヌ」

TEL.0134-27-8130
営業時間 10:00～16:00
 （ラストオーダー 15:30）

メニュー

ホテルショップのほか
オンラインショップでも

購入できます。

※写真はイメージとなります。
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※表示価格は、全て税・サービス料込みです。
※掲載内容については各店舗にお問合せください。
※営業時間内のお電話はつながりにくい場合がございます。
　予めご了承ください。
【 駐車場のご案内 】
レストラン、バー、宴会・会議室 … 4時間迄無料（以後30分毎に200円）

〒047-0032 北海道小樽市稲穂2丁目15番1号　TEL.0134-27-8100

HP Instagram LINEFacebook

友だち登録はこちらから

トップラウンジからの夜景と共に音楽と美酒美食をお楽しみください。

クラシック・ア・カペラ ユニット「アウラ」

◦1st 18：20～  ◦2nd 19：00～  ◦3rd 19：40～　演奏時間各20分

《 時間 》 14：00～14：20
　　　   ※立席のみ

《 時間 》 18 時 00 分～
《 場所 》 11 階レストラン「カサブランカ」
《 内容 》 ペアリングワイン 5 種＆コース料理
《 料金 》 15,000 円　《 定員 》 30 名様　
＊ご協力：国分グループ本社 （株）

オーセントホテル小樽25周年ファイナル

 ６月の毎週金曜日

フライデーハーモニー  ライブディナー

創業 90 周年を迎えるニッカウヰスキーとコラボレーション。イベント開催日のご夕食前に
クラシック・ア・カペラ ライブをご用意しました。1 日限りの特別企画をお楽しみください。

4 月 3 日（水）24 時～放送開始のアニメ『バーテンダー 神のグラ
ス』の劇中で、主人公・佐々倉溜が勤めるバー「イーデンホール」
と実在のバーとのコラボ企画が実施されます。

お店のプレートやコース
ター、店内に飾られた絵画
など「イーデンホール」の
装飾を一部再現！
さらに、本作で制作協力と
して参画しているサントリー
のサポートを得てコラボ
レーションカクテルの展開
もいたします。

ブルゴーニュはもとより世界各国のワインに精通するペア
リングマイスター 森上 久生 氏をナビゲーターとして招聘
し、カサブランカが贈るフルコースディナーと共にペアリン
グの魅力を皆様へお届けいたします。

◆ 18：00 ～　ホテルロビーにてクラシック・ア・カペラ ユニット「アウラ」によるライブ
◆ 18：40 ～　11 階レストラン「カサブランカ」にて

《料金》 12,000円　　《定員》 30名様6月22日土

― キャプテンズバーがイーデンホールに変身！ ―

ニッカウヰスキーとのコラボレーション。 1日限りのクラシック・ア・カペラ ライブ

TVアニメ 『バーテンダー  神のグラス』との
コラボ企画 「イーデンホール Takeover」

ブルゴーニュ最高峰の自然派ドメーヌ
ドメーヌ ド ラ ヴージュレー

メーカーズディナー

スコットランド料理にフレンチエッセンスを加えた料理と
厳選ニッカウヰスキーや余市町銘醸ワインのペアリングをお愉しみ下さい。

当日はランチをご利用のお客様も 1 階ロビーにて
クラシック・ア・カペラ ライブをお愉しみいただけます。

永沼 絵里香

鈴木初／永沼絵里香
〈コントラバス×ピアノ〉
井川太郎／永沼絵里香
〈クラリネット＆ピアノ〉

難波陽介
〈サクソフォン（ソロ）〉
櫨本朱音／永沼絵里香
〈ヴィオラ×ピアノ〉

７日

21日

14日

28日

6月26日水 ～ 30日日 8月18日日

予約制

予約制

ご予約・問合せ先
11階レストラン「カサブランカ」 TEL.0134-27-8117

ご予約・問合せ先 ▶ 11階レストラン「カサブランカ」 TEL.0134-27-8117

EVENT


