
25周年を迎えた感謝の気持ちを込めて、
オーセントホテル小樽での食の豊かな時間をお届けします

◆ 聖なる夜をホテルレストランで
◆ 冬の味覚を存分に味わう
◆ 月替わりのお楽しみ マンスリーブレッド
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レストラン「カサブランカ」 TEL.0134-27-8117
営業時間  11：30〜14：30／17：30〜20：00
休業日     12月18日㈪・1月15日㈪・2月19日㈪

彩りワインブッフェ

レイトランチプラン
お一人 2,000円

ソムリエ厳選のスパークリングワイン・白・
赤ワイン 10 種のほか、ハイボールやカクテ
ルをお楽しみください。

フライデーハーモニー
ピアノライブディナー

12月毎週金曜日は音楽と美食の夜をお楽しみください。
ピアノ演奏と共にたのしむ贅沢なディナーです。

◦18：20〜　◦19：00〜　◦19：40〜

メインディッシュ  パスタ2種類からチョイス

お一人  2,500円〜

＋1,500円で贅沢なランチタイムを

選べるメインディッシュと
ランチハーフブッフェ

◆ 海老と蕪のクリームソースパスタ
◆ 道産豚を使ったこだわりソーセージと
　 キャベツの和風パスタ

2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭
（＊1月1日・2日を除く）

2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭
（＊12月22日・23日・24日のディナーを除く）

2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭
（＊12月22日・23日・24日のディナーを除く）

前日までの要予約

前日までの要予約

３日前までの要予約

お一人 7,000円コース ・ 7品 ／ ９,000円コース ・ 7品

7,000円コース

お一人  4,800円
1部 11：30〜13：00 ／ 2部 13：30〜15：00

お一人  15,000円　　　　　　18：00〜

お一人 12,000円【欧州洋食紀行テーマ】
トラディショナル  フレンチ  コース料理
カサブランカではホテルシェフだからこそ再現できるフラ
ンスの伝統的な料理をご用意。厳選された食材とシェフ
の技術が織り成すひと皿は、古き佳き伝統と美食の旅へ
と誘います。

オーセントトラディショナルのローストビーフやオマール
海老のエリザベス風、2 日間だけの特別メニュー。

厳選された料理とワイン、ホテル最上階の夜景の中で奏で
るショパンの旋律が聖夜を彩ります。3 日間限定の特別な
夜にふさわしいひと時を大切な方とお過ごしください。

ホテルシェフのこだわりを極めたワンランク上のプレミアム
ディナーコース。季節の北海道食材を活かした、北海道で
しか食することができない料理です。

欧州洋食紀行

新春 ランチハーフブッフェ

聖夜に奏でるショパンの調べ
＆ クリスマスディナー

Christmas Dinner

冬のHOKKAIDOフレンチ
～ホテルシェフの極みディナー

ディナー

ディナー

▪オードブル 10種　▪サラダ　▪スープ 2種　▪ホット料理 5種
▪デザート 10種　   ▪自家製パン 7種

◦1日㈮
◦8日㈮
◦15日㈮ ・ 29日㈮
◦22日㈮ ・ 23日㈯ ・ 24日㈰

石井 　ルカ
三本木 力哉
村上 由希子
永沼 絵里香

12月 毎週金曜日開催

石井 ルカ 三本木 力哉 村上 由希子 永沼 絵里香

Menu

Menu

ランチ

ランチ

ディナーランチ

ピアノ演奏時間 （20分×3ステージ）

スケジュール

遅めのランチをお得に楽しむ
13 時以降ハーフブッフェのみのレイト
ランチプランをご用意。

追加500円
でチョイス

追加1,000円
でチョイス

追加1,500円
でチョイス

◆ 北海道産牛ほほ肉の赤ワイン煮込み

◆ サイコロカットステーキ 和風ソースとレフォール　

◆ 12月　ルスツ羊蹄豚のロースと冬の根菜のロースト
　　　　  フォワイヨ風 マスタードソース
◆ 12月〜2月　後志プレート  赤井川村 赤木さんと
　　　　　　　真狩村 三野さんの野菜など
◆ 1月　  道産真鱈の白ワイン煮 ポルトガル風
◆ 2月　  たっぷりチーズを効かせたシーフードリゾット

追加料金で
チョイス

メニュー

▪聖夜を祝う最初の一皿
▪北海道産帆立、寒ヒラメ、
　余市産リンゴと真狩村産セロリラブのサラダ リース仕立て
▪エゾシカ肉とモッツァレラチーズのクロケット デミトマトソース
▪北海道産白いんげん豆のスープ 昆布森産牡蠣とハモンセラーノのタルタル添え
▪オマール海老、真狩産ポワロー葱と蕪のグラタン
▪北海道産牛フィレ肉 トリュフのソース ペリグー
▪ザッハトルテ バニラアイスとイチゴのサンタ フランボワーズソース
▪小菓子　　▪コーヒー または 紅茶　　▪自家製バケット

雪の便りとともに、
イベントシーズンの到来です。

クリスマス、年末年始など
この時期ならではの
楽しい集まりを彩る、

レストランカサブランカの
料理の数々。

ご家族やご友人、お仲間、
大切な方との

とっておきのおいしい時間を
お過ごしください。

３日前までの要予約

１月
１日・２日 
２日間限定

12月22日・
23日・ 24日
３日間限定
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入舟 冬の風物詩「ふく」料理 旬の食材を味わい尽くす、
クリスマスを彩る期間限定の贅沢なコース

Aコース ： お一人   9,000円
Bコース ： お一人 13,000円
Cコース ： お一人 15,000円

お一人  17,000円　全７品

▪前菜 （河豚皮煮凝り　身皮の酢味噌和え　河豚の茶碗蒸し）　
▪河豚刺し　▪白子焼　▪河豚ちり　▪河豚皮しゃぶしゃぶ
▪唐揚げ　▪河豚雑炊　▪香の物　▪水菓子

Bコース：13,000円

▪箸　附／黒大豆湯葉 ずわい蟹 美味出汁 山葵
▪珍　味／河豚皮煮凝り 万葱
▪先　附／魚介林檎酢和え セルフィーユ
▪造　里／旬の鮮魚三種盛り合わせ 桂一式 あしらい 山葵
▪蓋　物／海老蓮根饅頭 海老葛打ち しめじ 青味 銀庵 山葵
▪強　肴／北海道産鮟鱇と風呂吹き大根バター焼き
　　　　　季節の野菜添え 鮟肝ソース
▪食　事／本鮪の鉄火飯 香の物 赤出汁
▪水菓子／季節の果物と甘味盛り合わせ

▪前菜
▪活蝦夷鮑の踊り焼き
▪カナダ産活オマール海老のフランベ
▪グリーンサラダ ▪前菜

▪真タラのソテー リゾット添え
▪グリーンサラダ
▪道産牛フィレ肉

▪箸附　▪先附　▪御椀
▪造里　▪蓋物　▪口代り
▪食事　▪水菓子

▪箸附　▪珍味　▪造里
▪鎌倉盛（一の段・二の段）
▪蓋物　▪食事　▪水菓子

冬期限定の「ふく」を本場下関から直送のふく
料理コース。ふくのてっさ、ちり鍋、唐揚げ、
雑炊など様々な旬をお届けします。

河豚コース
海王 ノエルメニュー

〜 2024年2月29日㈭ 2323年12月1日㈮〜 12月25日㈪

2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭

2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭

2名様より／３日前までの要予約 ３日前までの要予約

ランチタイムのみ前日までの要予約

お一人  6,000円

お一人  2,500円

四季折々の厳選された素材を、
料理人が一品、一品真心を込めて仕上げます。

雪かまくらの形に由来
するといわれる鎌倉折
木箱に、冬料理を宝物
に詰めたお弁当です。 

四季会席

入舟かまくら弁当

2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭

お一人  3,500円
余市産真河豚のタタキ
薄造 里や、熱々の道
産帆立の豆乳味噌グラ
タンを。

山海の食材で舌鼓、新鮮な蝦夷鮑ならではの味わいと
道産黒毛和牛の柔らかい口当たりをお楽しみください。

ランチ会席 冬の味覚
2023年12月26日㈫ 〜 2024年2月29日㈭ 2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭

３日前までの要予約 前日までの要予約

お一人 20,000円　全８品

お一人 5,600円　全７品

お一人 14,500円　全７品

選りすぐりの食材を食す、海王いちおしコース 雪がちらつく冬の旬魚「タラ」を鉄板焼き料理で、
シェフが彩りを添えます海王コース
タラのソテーと
道産牛フィレのコース

活蝦夷鮑の踊り焼きと
黒毛和牛コース

▪黒毛和牛食べ比べ
▪焼き野菜3種
▪ガーリックライス 香の物 味噌椀
▪デザート ▪焼き野菜3種

▪ガーリックライス 香の物 味噌椀
▪デザート

2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭
３日前までの要予約

ディナーランチ

ディナーランチ

ディナーランチ

ディナーランチ

おしながき

おしながき

おしながき

おしながき

おしながき

おしながき

「河豚」ペアリングセット
お一人  2,500円
ふぐの淡白な味わいを、日本酒とワ
インでペアリングし、ふぐの旨味を
ぐっと引き立てます。この季節しか
味わえない旬をお楽しみください。

ランチ

ランチ

ランチ

ディナー
ランチ

▪ご挨拶の一品
▪カナダ産のオマール海老のフランベ トリュフの香り
▪グリーンサラダ
▪北海道産A-4等級和牛フィレとサーロインの食べ比べ
▪焼き野菜3種
▪鉄板焼海王スペシャリテ ガーリックライス 香の物 味噌椀
▪グラスに詰めたケーキとベリー クリスマススタイル　
　バニラアイスクリーム添え

おしながき

和食「入舟」 TEL.0134-27-8116
営業時間  11：30〜14：30／17：30〜20：00
休業日      12月28日㈭・1月25日㈭・2月22日㈭

鉄板焼「海王」 TEL.0134-27-8116［予約制］
営業時間  11：30〜14：30／17：30〜20：00
休業日      2024年2月まで毎週火曜日
　　　　 （年始１月２日は営業）

メニュー メニュー
イメージ

Christmas Dinner
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気軽に一品料理や軽食に加え、ワイン・ハイボー
ル・カクテルなど大人の日常使いとして是非お
楽しみください。
おすすめは仔羊肩ロースのロティ 北海道ジンギ
スカン風。シェフのインスピレーションで洋食
料理を郷土料理風にアレンジしました。美しい
ロゼ色に焼きあがったお肉にオリジナルの成吉
思汗ソース、ボリューム満点のひと皿です。

夜景と楽しむ
ホテルブラッスリー

パーティーシーズン到来。ホテルならではの料理と空間で
華やかに賑やかなパーティーを演出いたします。忘・新年
会でもご利用を。

◆ 大皿料理 ６品 （和洋）＋フリードリンク120分
　 《8名様〜60名様》 お一人　6,500円
◆ 大皿料理 ７品 （和洋）＋フリードリンク120分
　 《8名様〜60名様》 お一人　7,500円

◆ レストラン 「カサブランカ」 NAGOMIコース
　 《4名様〜12名様》 お一人 8,000円
◆ レストラン 「カサブランカ」 プレミアムコース
 　《4名様〜12名様》 お一人 12,000円
◆ 和食 「入舟」 うしおコース
　 《4名様〜8名様》 お一人 8,000円
　 例：全8品 （箸附、先附、造里、蓋物、焼物、油物、食事、水菓子）

【 フリードリンクメニュー 】　
ビール、ウイスキー、日本酒、焼酎、ワイン、ソフトドリンク

2,000円
仔羊肩ロースのロティ
北海道ジンギスカン風

12月テーマ … クリスマス

1月テーマ … ゆき物語

2月テーマ … ゆき物語

甘酸っぱい木苺味と自然なミ
ルクの甘さのムース。フルー
ティーな香りと濃厚な味わい
が絶妙な組み合わせです。

厳選された牧場で生産される新鮮
な牛乳を使用。伝統的な製法で
作られるふんわりムースの甘さと
軽さが、とろけるように広がります。

濃厚なチョコレートの味わいと、
香ばしいヘーゼルナッツの贅沢
なハーモニー。甘い香りが口の
中でとろけるような食感です。

フランボワーズの
ケーキ

フロマージュブラン
ムース

ヘーゼルナッツ
チョコケーキ

コーヒーまたは紅茶付き　各1,240円

オンディーヌのケーキセット

【 ペアリング  フリーフロー 90分付 （共通） 】

ご予約・問合せ先

ご予約・問合せ先

会場　オーセントルーム

●レストラン 「カサブランカ」 TEL.0134-27-8117
　除外日  12月18日㈪ ・ 12月22日㈮～12月24日㈰ ・ 1月15日㈪ ・ 2月19日㈪
●和食 「入舟」 TEL.0134-27-8116
　除外日  12月25日㈪～1月8日㈪ ・ 1月25日㈭ ・ 2月22日㈭TEL.0134-27-8123 ／ 10：00～17：00

バンケットルーム
パーティープラン

レストラン小宴会プラン
和み ～ NAGOMI ～要予約 要予約

グラス 各1,950円〜
冬に煌めくシャンパーニュの魔法〜雪の
舞い降りる幻想的な夜は世界屈指の名
門一族が手掛ける夢のシャンパーニュで
乾杯を。

ロスチャイルド家の
シャンパーニュ
バロン ド ロスチャイルド ブリュット

お一人 3,500円

仔羊肩ロースのロティ 北海道ジンギスカン風
＋ 北海道産ワイン 2 杯とのペアリング
＊ドリンクは小樽ビール、ハイボールへも変更可

北海道ペアリングセット

2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭
（＊12月22日・23日・24日を除く）

セットメニュー

◆ 12月 ルスツ羊蹄豚のロースと冬の根菜のロースト
　　　   フォワイヨ風 マスタードソース
◆ 1月　道産真鱈の白ワイン煮 ポルトガル風
◆ 2月   たっぷりチーズを効かせた法蓮草と
　　　   道産豚ベーコンのリゾット

1,800円
1,800円

1,800円

月替わりのメニュー

ブラッスリー フードメニュー

メインバー「キャプテンズ・バー｣
TEL.0134-27-8100
営業時間  17：00〜23：00

ロビーラウンジ 「オンディーヌ」
TEL.0134-27-8130
営業時間 10：00〜16：00（ラストオーダー 15：30）

ディナーランチ ディナーランチ

ディナー

トップラウンジ「ポールスター」 TEL.0134-27-8117
営業時間  17：30〜22：00
　　　　（ラストオーダー 料理 21：00／ドリンク 21:30)
休業日     12月18日㈪・1月15日㈪・2月19日㈪

お一人 4,000円

前菜3種盛り＋ 選べるパスタ料理
90分フリードリンク
ワイン（スパークリング・赤・白）、
ハイボール、カクテル数種、
ノンアルコールカクテル、
ソフトドリンク（コーヒー含む）

トップラウンジで過ごす
フリーフロープラン

内 容

ディナー

2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭
（＊12月22日・23日・24日を除く）
前日までの要予約　※2名様〜

※17：30〜20：00の間に入店のお客様に限らせて頂きます。　

カクテル
コラム

メニュー

メニュー メニュー

パーティープラン 　　2023年12月1日㈮ 〜 2024年2月29日㈭

詳細は
P1

料 理
ドリンク

シャンパンカクテル
◦スペースクルーズ　◦レオナルド
◦ミモザ グランマニエ

フライデーハーモニー
ピアノライブディナー

12月毎週金曜日は
音楽と美食の夜をお楽しみください。
ピアノ演奏と共にたのしむ
贅沢なディナーです。
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※表示価格は、全て税・サービス料込みです。
※掲載内容については各店舗にお問合せください。
※営業時間内のお電話はつながりにくい場合がございます。
　予めご了承ください。
【 駐車場のご案内 】
レストラン、バー、宴会・会議室 … 4時間迄無料（以後30分毎に100円）

〒047-0032 北海道小樽市稲穂2丁目15番1号　TEL.0134-27-8100

HP Instagram LINEFacebook

友だち登録はこちらから

◦いちごスイートパン
◦イチジクとくるみのリース
◦クワトロ フォルマッジ

◦ピスタチオシフォン
◦ピスタチオシフォン
　デコレーション
◦ベリールージュタルト

◦みかんパン
◦ひじきと枝豆のリュスティック

◦あずきとアーモンド

◦甘酒シフォン
◦甘酒シフォンデコレーション

◦焼き苺タルト

◦チョコブレット
◦ショコラフリュイ
◦ゆず風味チョコクリームパン

◦チョコシフォン
◦チョコシフォンデコレーション

◦チョコタルト

260円
380円
330円

600円

720円
680円

220円

220円
260円

500円

650円
680円

420円
260円

200円

500円

650円
680円

12 月 クリスマス

1 月 ゆき物語

2 月 ゆき物語

パ ン

パ ン

パ ン

スイーツ

スイーツ

スイーツ

漬込みフルーツの入ったブリ
オッシュ生地をクリスマスリー
ス風 に仕 上げました。パー
ティーの彩りにもぴったり。

もちもちの生地の中には、甘
さ控えめの餡がたっぷり。素
材選びから製造まで、ひとつ
ひとつ丁寧に作り上げました。

ビターなクーベルチュールとク
ランベリーを混ぜ込んだ生地を
しっかりと焼き上げました。香
ばしく独特な風味が特徴です。

マロンクリームとチョコレー
トクリームをもちもち食感の
生地で包み、雪のような粉砂
糖をまとったパンです。

新年に縁起物の願いを込めた 
『黒豆ブレッド』。トーストしてバ
ターをのせると、黒豆の甘さと
バターの塩気がよく合います。

バゲット生地の中のチョコ
チップが、口の中でふわっと
広がる絶妙なおいしさのパ
ンです。

ブリオッシュリース
1,500円

雪見大福あんぱん
180円

ショコラリュスティック
220円

スノーパン
200円

黒豆ブレッド
380円

ハートバゲット
200円

12/18 〜 12/25

期間
限定

メニューベーカリー 「オンディーヌ」　TEL.0134-27-8119
営業時間  8：30〜16：00　　休業日 12月31日㈰〜1月2日㈫
※営業時間内でもパンが売り切れの際は閉店とさせていただきます。
　ご了承ください。   

ロビーラウンジ、ベーカリーショップ、売店
… ２時間迄無料（以後30分毎に100円）

駐車場の
ご案内

焼きたてのおいしさをホテルメイドのパンで

プレミアム食パン

北 海 道 産の 食 材を生 かし、
日々種継ぎをしている自家製
酵母を使用した料理長こだわ
りの食パン。

1本 （2斤） 1,280円


